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Fsa1Q Assunto: Boas praticas de higiene

EDITORIAL

Boas praticas
de higiene

série de reporta-
gens Conhecendo
a Esalq destaca nes-
te domingo o traba-
lho fundamental
do Grupo de Exten-
sao em Seguranca dos Alimen-
tos (Gesea), que tem como fun-
cao principal auxiliar e orientar
manipuladores de alimentos, ge-
rentes, proprietarios, distribuido-
res, fornecedores e demais profis-
sionais ligados as areas de pro-
cessamento e comercializacao
de alimentos, além de outras pes-
soas interessadas na higiene ali-

mentar.

AS pessoas que tomam suas re-
feicoes fora de casa - e hoje sao
milhares - devem tomar o cuida-
do em escolher o restaurante que
cumpre as normas em relacao a
higiene alimentar e outras. Um
alimento manipulado inadequa-
damente pode acarretar doencas
graves e levar ate a morte.

A atencao também deve ocor-
rer dentro de casa, onde tem
criancas e idosos, principalmen-
te. O Gesea atende a todas as
pessoas interessadas. A saude
em primeiro lugar.




