USP ESALQ — ASSESSORIA DE COMUNICAGCAO

Veiculo: Diario da Franca

Data: 31/12/2013

Link: http://www.diariodafranca.com.br/conteudo/noticia.php?noticia=49366&categoria=2
Assunto: Madeira nacional € boa para envelhecer cachaca

Madeira nacional é boa para envelhecer cachaca

= . Sequndo pesquisa da USSP, testes

W mostraram que o jequitiba-rosae a
\ M cerejeira funcionam o bem

P wquanto a madeira importada

Uma pesquisa realizada pela USP
£ {Universidade de S3n Paulo)
¢ demonstrou gue o enwvelhecimento de

cachaga, geralmente feito em foneis
v .de carvalho -madeira impartada da
“Buropa e dos Estados Unidos- pode
tambeém ser feito, com qualidade, em barris de madeira nacional, que & mais
barata.

Pesquizadores da Esalg {Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz), da
ISP, em Piracicaba (SP), analisaram oito tipos de madeira brasileira que
podem ser utilizados para envelhecimento da cachaga.

0= testes mostraram que o jequitibid-rosa e a cerejeira funcionam tio bern
quanto a madeira importada nesse processao, que diminui 3 acidez e o gosto
acentuado de alcool da bebida recem-destilada, © estudo analisou tambem
cabredva, ipé-roxo, araruva, amendoim, pereira e grapia.

O jequitibd-rosa se aproximou mais das caracteristicas conseguidas com o
carvalho europeu, enguanto a cerejeira proporcionod um sabor mais
pronunciado e deizou a bebida com coloragdo mais forte.

"Mosso foco foi a utilizagdo para a cachaga, mas destilados coma uisque &
conhagque também podem ser armazenados nessas madeiras", disse Aline
Margues Bortoletto, uma das pesquisadoras que desenvolveu o trabalho,

O estudo feito com essas outras bebidas ainda ndo esta finalizado.

4 pesguisa com  as madeiras nacionais foi feita no Laboratdrio de
Tecnologia em Qualidade Quimica de Bebidas, do Departamento de
Agroindistria, Alimentos e Mutrigdo da Esalg e enwolveu tambem a
pesquisadora Lethicia Suzigan Corniani, sob orientagdo do professor andre
Ricardo alcarde.

"# cerejeira e o jequitiba-rosa apresentaram-se como Gtimas alternativas
an uso do carvalho, uma vez que sdo espécies nativas e economicamente
viaveis", disse Lethicia Corniani.,

Essas madeiras jad s3o0 wusadas na fabricagdo de tongis  para
envelhecimento, mas a pesguisa da Esalg & a primeira a comprovar,
cientificamente, gue elas tém gualidades para concorrer com barris de
rmadeira importada.

Jequitiba torna bebida menos acida; cerejeira da mais car

& maturagdo das bebidas destiladas em tonéis de madeira @ uma etapa
importante no processo de producgdo. & bebida recém-destilada apresenta
gosto forte de Alcool, o que pode ser atenuado pelo envelhecimento.
Segundo  aAline Bortoletto, a cachaga envelhecida no jequitibd & na
cerejeira apresentam diferengas. "2 produto envelhecido no jequitiba-rosa
se aproxima da coloragdo da cachaga pura, mas & menos acido que ela,
assemelhando-se mais ao [4 cor e ao gosto do] produto final destilado ermn
carvalho."

Ja a cergjeira, segundo ela, da uma coloragido mais intensa & bebida, & um
aroma caracteristico dessa madeira. "Ela quebra a acidez também, mas a
bebida fica com gosto mais forte", afirma.

Madeiras nacionais podem baratear o processo

Embora o estudo ndo tenha focado a guestdo financeira -gue sera
aprofundada posteriormente-, ele mostra que, além de preservar o sabor e
a gualidade da cachaga brasileira, a utilizagao de madeira nacional pode



baratear o processo de produc3o da bebida, dizem as pesquisadoras da
usp,

Mo estudo, elas utilizaram tonéis de 225 litros, envelhecendo a cachaga por
trés anos. Enguanto um tonel de carvalho europeu com esse tamanho,
nowo, nao sai por menos de RE 3.000, os de madeira brasileira podem ser
encontrados por RE 700, em meédia.

Para produgdes industriais, o walor também apresenta diferengas
significativas. Um tonel de jequitiba-rosa de 20 mil litros -utilizado em
pequenas e medias destilarias-- sai por RE 20,9 mil. O de cerejeira custa R§
17,7 mil.

Mo caso do carvalho, cada tonel com capacidade semelhante, para compra
no exterior, ndo sai por menos de Rf 40 mil. Com os custos de importac3o,
o montante pode ultrapassar os RE 60 mil.

Envelhecimento confere mais valor a cachaca

Inwestir no envelhecimento da cachaca & uma forma de aumentar o walor
do produto, Segundo informacdes da Embrapa (Empresa  Brasileira
Agropecuaria), a cachaga industrial, geralmente armazenada em tongis de
inox, & vendida a comerciantes por cerca de R 2,50 o litro.

A cachacga enwvelhecida consegue um valor de, no minimo, RE 5,10 a litro e,
dependendo da forma como @ comercializada, pode chegar, em média, a R§
28 o litro,

Mo warejo, o preco de uma cachaga comum fica na casa dos Rf 8 Para
produtos envelhecidos, mas industriais, os walores chegam a R 100, 13
para cachacas especiais, de produgdo artesanal, o valor pode ultrapassar
os RE 250,



