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Festa do Peixe e da Cachaca

Resgate cultural

De 15 a 18 de novembro, Piracicaba terd a 8? edicdao do evento

egustar uma boa cacha-
D ca acompanhada de di-

versas porgoes a base de
peixe, ao lado do principal car-
tao postal de Piracicaba: o rio.
Este sera o cendrio da 8 edi-
cdo da Festa do Peixe e da Ca-
chaca, que ocorre entre os
dias 15 e 18 de novembro.

O evento visa o fortalecimen-
to e valorizacdo da bebida tipi-
camente brasileira, ja que a ci-
dade possui diversos alambi-
ques tradicionais e artesanais.
Diferente das edicoes anterio-
res, este ano a festa preza pela
qualidade — tanto do espacgo
quanto dos produtos. Para is-
to, um cenografo foi contrata-
do para montar uma vila em
torno do Casardo de Turismo.

A secretdria municipal de Tu-
rismo, Rose Massarutto, conta
que no lugar dos estandes, as
bebidas e comidas serdo co-
mercializadas em casas seme-
lhantes as da Rua do Porto. Se-
rao 15 de cachaca e outras seis
para os restaurantes,

Além disso, as apresentacoes
musicais deixam o palco e pas-
sam a ocorrer no coreto. “A
ideia € que a tradicao da festa
se volte para ter um novo cend-
rio e, o objetivo é que este ce-
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E o nimero de pessoas que
os organizadores esperam
nos trés dias de festa
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A festa foi anunciada ontem pela secretaria Rose Massarutto, em entrevista a imprensa, no espago Gourmet

nario se transforme em um
dos atrativos”, revela Rose,
que acrescenta. “A festa é im-
portante para Piracicaba resga-
tar sua cultura. Nossa culind-
ria € a base de peixe e pelas
usinas de cana-de-acuicar o
municipio desenvolveu a cultu-
ra da cachaca”.

O espetinho de camardo € a
novidade do restaurante Esqui-
na da Costela para 2012, Esta é
a segunda vez que o estabeleci-
mento participa da festa. Se-
gundo o representante Francis-
co Oliveira Leite, no ano passa-
do o restaurante vendeu 150
quilos de peixe. “Nossa aposta

foi no espeto de dourado assa-
do na brasa. Nesta edigao, a ex-
pectativa é vender, no mini-
mao, 300 quilos de peixe”.
Presente hd quatro edicoes, a
Cachaca Vo Nino leva ao even-
to a cachaca bidestilada. O pro-
duto desenvolvido com a con-
sultoria do pesquisador da
Esalq, Fernando Valadares No-
vaes, comeca a ganhar merca-
do. Por dia, sao fabricados 20
litros da bebida. “Comecamos
a producao hd cinco anos por
hobby. Hoje estamos tentando
inserir a cachaca no comér-
cin”, explica o representante
da marca, Helton Tobaldini.

Em 2011, a Festa do Peixe e
da Cachaga recebeu sete mil vi-
sitantes. Foram vendidas, em
miédia, 200 garrafas de cacha-
¢a por estande e 200 porgdes
por restaurante. Para este ano,
a expectativa € que 10 mil pes-
soas passem pelo local duran-
te os tres dias de [esta.

E, como em toda boa come-
moragdo, a musica ndo fica de
fora. O sertanejo de raiz é o
destaque entre as diversas du-
plas piracicabanas que se apre-
sentam. Todas as atracies sio
gratuitas. A comercializacao se-
rda apenas entre o consumo de
comidas e bebidas.




