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Assunto: Cultivares mais adequados ao consumo

A alta nos precos do tomate no de-
correr do més de abril, que trans-
formou o produto no novo ‘vilao da in-
flacao’, levou muitos consumidores a
migrarem para o consumo do produto
organico, que estava sendo oferecido
no mercado a um preco mais baixo do
que o tomate convencional.

No contexto da pesquisa, a compa-
racao entre cultivares empregados em
ambos os sistemas de producao é o foco
de inimeros trabalhos, tanto no ambi-
to académico quanto produtivo. “Estu-
dos direcionados para avaliacao de cul-
tivares, apenas no sistema organico de
producao, possibilitam comparacoes
entre genotipos de diferentes origens.
Além disso, torna possivel discriminar,
de maneira eficiente, os genotipos com
maior potencial de producao”, comen-
ta a engenheira agronoma Jacqueline
Camolese de Araujo.

No programa de pos-graduacao em
Fitotecnia da Escola Superior de Agri-
cultura “Luiz de Queiroz” (USP/ESALQ),
Jacqueline avaliou a campo os parame-
tros produtivos de 14 cultivares de to-
mate de mesa em sistema organico de
producao. Na pesquisa, foram observa-
das as caracteristicas fisico-quimicas e
sensoriais da fruta, a fim de identificar
as mais adequadas para a comerciali-
Zacao e consumo.
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De acordo com Jacqueline, o expe-
rimento foi conduzido ao longo de seis
meses numa propriedade em Piracica-
ba (SP), periodo em que foram utiliza-
dos seis genotipos experimentais oriun-
dos do programa de melhoramento ge-
nético do IAC, sendo trés do segmento
varietal Italiano e trés do segmento
Santa Cruz. Outros oito gendtipos co-
merciais também foram utilizados, dos
quais quatro do grupo ltaliano e qua-
tro do grupo Santa Cruz. O experimen-
to a campo foi possivel gracas a com-
binacao dos genotipos utilizados, clima,
nutricao equilibrada das plantas e con-
trole bioldgico de pragas de forma sis-
tematica.

A Instrucao Normativa que regula-
menta a Lei de Organicos (N° 10.831/
2003) obriga a utilizacao de sementes
oriundas de sistema organico, permitin-
do, contudo, o uso de sementes conven-
cionais, desde que nao haja disponibi-
lidade das organicas no mercado. As-
sim, este tipo de trabalho também
pode auxiliar as empresas produtoras
de sementes de tomate convencional
na escolha da cultivar tem mais poten-
cial para adaptacao e, posteriormente,
venda no mercado organico.

As avaliacoes compreenderam a
caracterizacao dos frutos quanto a
massa média, diametro, comprimento,
numero de loculos, espessura da pare-
de, relacdao comprimento/diametro.

Para a caracterizacao dos frutos, foram
avaliados 840 frutos a cada colheita,
originando diversos graficos sobre o
comportamento das cultivares ao lon-
go das 11 colheitas realizadas durante
o periodo da pesquisa.

“Também quantificamos os compo-
nentes de producao, ou seja, rendimen-
to total, rendimento comercial, nime-
ro de frutos comerciais, producao de
frutos nao-comercializaveis, analise
fisico-quimica (pH, Brix, acidez
titulavel, ratio) e analise sensorial”. As
etapas de analises fisico-quimicas e
sensorial foram realizadas no Labora-
tario de Frutas e Hortalicas do Depar-
tamento Agroindustria, Alimentos e
Nutricao da Esalq.

Os resultados mostraram que as
cultivares HTV 0601, Granadero,
Netuno e Bari apresentaram maiores
valores para producao total, producao
comercial e numero de frutos comer-
ciais. A producao média total das me-
lhores cultivares foi 60,5 t/ha, muito
proxima a média nacional convencional
com rendimento médio de 62,6 t/ha,
segundo dados de 2012, do IBGE.

“Todas as cultivares apresentaram
frutos de qualidade, com valores da
relacao solidos soluveis/acidez titulavel
maiores que 10 e teor de solidos solu-
veis maior que 3%, sendo adequadas ao
consumo in natura”, comenta
Jacqueline. Ao mesmo tempo, as cul-
tivares do grupo ltaliano IAC 4, IAC 6,
Netuno e Bari; bem como as cultivares
do grupo Santa Cruz: IAC 1, IAC 5, HTV
0601 e Débora Victory obtiveram as
melhores notas em todos os atributos
sensoriais avaliados.

O experimento analisou o compor-
tamento das cultivares e a variacao dos
parametros de caracterizacao dos fru-
tos ao longo das colheitas. Neste que-
sito, as cultivares IAC 1, IAC 2, IAC 5,
Avalon, HTV 0601, Granadero, Debora
Victory, Pizzadoro, Bari e Santa Clara
apresentaram valores da relacao com-
primento/fruto constantes durante as
colheitas, indicando frutos de formato
uniforme durante todo o ciclo, carac-
teristica desejavel para a comerciali-
Zacao.




