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O melhordos cafés

Acadaano mais produtores sevoltam a producio
dos chamados cafés especiais, aqueles que atingem
nota altaemavaliagbes de qualidade

03 Gltimos anos, avida dos cafei-

N cultores brasikiros nao anda facil
O custo de producao aliado a queda

do prago da commodity vem acarretando
perdas significativas. Para driblar o canario.
muos produtoras ¥m sevoltado & produ
¢ac dos chamados cafés espadiais - cafés
do tipo arabica que atingem nata superior
380 pontes. sagundo critérios da Associs
¢ao Americana de Cafés Especiais (SCAA)
0 motivo é a remuneragao. Os graos s3o
vendidos por um valor, em média, S0%
maor qua o prago da commodity e podem
akangar cifras ainda maiores quando sao
finalistas de concursos de qualidade. Foio
caso do produto de Gabrial
Abves Nunas, cafeicultor de
Patrocinio (MG), no Cerrado
Minairo. No ano passado,

15,7%

qualidade na lavoura, mas ela se pardia
nos procassos da pés-colheita Qutro pro-
blema diagnosticado foina armazensgem:
as cooperativas misturavam cafes bons
com medianos @ ruire. A solugao encon-
trada foi comprar direto do produtor 2
pagar um prego maior que o de mercada
Para isso. o italiano contratou Aldir Tei-
xaira- hoje diretor-geral da Experimental
Agricola, empresa que compra. classifica
aayportao caféparaailly - @ dau ordens
e pressas: ‘Quando darmes resukado ne-
gativo auma amostra de café, precisamos
dizer o porqué, respeitar o trabalho que o
produter fez duranta o ano” Além dissa,
Ernesto lily deu a Temeira
a incumbéncia de criar as
regras do Prémio Ernesto
Iy de Qualidade de Café

ele foi o campeao do Cup € o crescmento para Esprasso, um dos pri-
of Excellance - concurso prevlsto no volume meiros do Brasil, qua javai
promavido pela Associs- . para 282 edigao

¢ao Brasilaira da Cafés Es- de cafes especials Quase trés décadas de-

peciais (BSCA. na sigla em
inglés) - na catagoria Pul-
ped Naturals, cafés cerejas
dascascados. Seu café foi
arrematado por USS 17.2 mil por saca de
60 quilos, 0 equivalente nadpocaaRS 55.5
mil. @ maiorvalor ja pago emum lailda
Mas o fato & que o Brasil ainda é nova-
to na produg3o de cafés aspeciats. At o
fim da década de 80, o Fais era conhacido
como um grande &xporiador de quanti-
dade. nao de qualidada Essa histdria co-
megoua mudar em 1991, quande Ermesto
Ity (1925 -1988), presidenta da illycaffé.
dasembarcou no Brasil com a missao de
descobrir 0 qua astava
acontacendo com o
café brasileiro. De
40 amostras que
chegavam & se-
da dailly na It3-
lia, apenas duas
eram aprova-
das. Na visita, o
quimico percebeu
que o café tinha

vendidos entre

2017 e 2021

pois, o cenario da cafeicul-
tura brasileira - setor qua
engloba quase 200 mil agri-
cultores - se trarsformou
Muitos produtoras comegaram a focar na
qualidade eisso repercutianamelhoriada
producao cafeeira como um todo. Além
disso. o brasileiro 2sta corsumindo mais
cafés especiais. Segundo o levantamento
da Euromonitor International encomenda-
do peala BSCA erealizado no ano passado,
o consumo médio anual (volume) ro Pais
cresceu 20,6% entre 2012 e 2016 O sag-
mento ainda & um nicho com partiipagao
de 2,8% das vendas. mas faturcu RS 1,7 bi-
Ihac novarejo em 2016 e deve maovimentar
RS 3,9 bilhdes até 2020 A saguir, a historia
da dois caferukores a do cuidado do plan-
tio atéaxicara para presarvar a qualidade.

DESBRAVADOR

Terceira geragao de cafeicultoras de sua
familia, © mineiro Adolfo Henrique Vieira
Ferreira asta antre os pioneiros na produ-
a0 de cafés aspadiais no Brasil 2 pagouo
preco pelavanguarda. "Quando comecai,

ha vinte anos, as pessoas diziam para eu
deptar de frescura, que isso nao ina dar
em nada’, diz. Mas, sam dar ouvidos aos
critices, o agricultor comagou a voltarsua
produgao para cafés especiais em1998. A
dacisdo foi por sobrevivéncia, era o dnico
ito de compeatir com os cafés deregides
mecanizadas’, explica A Fazenda Passeio
- propriedade com 230 hactares de cafe-
zais partencantas afamilia Ferraira - asta
localizada numa regido montanhosa, si-
tuadaentre 1100 e 1 200 metros acima do

“Senaotivesse optado
pelaproducao de cafés
especiais,hoje estaria numa
situacao dificil”
ADOLFOHENRIQUE VIEIRA FERREIRA
UM DS FIONEIROS RA PRODUCIO

AISNOBRASL

nival do mar no municipio de Monta Belo,
sl de Minas Cerais Se porumladoa al
titude contribui para o fruto amaduracer

e,

mais devagar, o que favorece a qualidade
e 3 complexidade do café, por cutro lado
encarece o custo de producao

A explicagao asta na topografia O ter-
rano ingreme exige que a colheita seja
manual 0 maximo de mecanizagdo pos-
sivel € o uso da derrigadeira. também
conhecida come *maozinha mecanica”
Utilizando o equipamento, um trabalha-
dor colhe a quantidade de café apanhada
por trés passoas manualmenta. Mesmo
a3sim, a colheita reprasanta matada do
custo total de producao “Se nao tivesse
optado pela produgao de cafés espaciais.
hoje astaria numa situagao dificil, porque
05 pragos atuats do café commedity as-
tao muito perto do meu custo de produ-
ac. que & elevado pelo fato de minhafa-
zendaser 100% manual”, dizFarreira, que
tem 55 funcionarios fxos na propriada-
de e, na época da colheita, contrata mais
100 pessoas. Nos dltimos dias, a cotagao
da saca de 60 guilos do café commedity
no indicador Cepaa/Ezalg-USP estava RS
445 Mas Farreira - por produzir um café
acima de 80 pontos - consagua, em me-




dia, 50% a mais desse valor. "Nas micros

a nanolotas, o prage paga pels saca @
ainda melhor’, explica

Ma entanto, produzir cafés aspeciais
ndoc & tarafa facil Exige vigildncia cons-
tante do plantio axicara para gue a qua-
lidzde do grac ndo se perca ao longe do
processo. Mo caso da fazenda Passaia,
iz50 se intensificou em 2004, quando 5
propriadade consaguisa certificagdo Uz,
programamurdial gque estabelece normas
para garantir a predugso 2 o fornecimean-
o rasponsdvel de café, bemn como & ras
traabilidade do produta. A vantagem ds
cartficagda € que ala organizaa fazrenda,
oqua facilita a gastda’, diz Ferreira Além
da Utz hoje a propriedsde tem a certifi-
cagao da ESCA e o salo Certifica Minas

TERROIR IDEAL

A Farenda Passeio estd situada num
lugar privilagisda. E uma propriedade
rodeada par mata nativa e com sola fér
til, o gque implica menor damanda por
fertilizantas a agroguimicos. Além dis-
so, par estar localizada 3 mais de 1.000

matras de altitude, o clima & ameno e ha
boaamplituda térmica entre dia e noite
- condigdes perfeitas para os cafezais,
que nao 5e desameolvam bam com tam-
peraturas acima de 26 “C

0 primeiro passe da predugae de ca-
faz azpeciais 4 a escolha dasvariedadas
para o plantia. Mo caso da familia Ferrai-
ra, as mais cultivadas s5o Mundo Mowa,
Catuai, Acaid. lcatl e Bourbon Amare-
lo. Dapois vem o Zelo na condugao da
lswoura e o amprege de boas praticas
agricolas para garantir que o cafaaira
astaja bem nutrido @ produza um fru-
1o da qualidade. & stapa seguinte é 3
colhaita, qua neste caso vai da final de
maio atd setambro. & apanha & faita por
talhdo. de acordo com avariedads e com
o grau de maturagae do fruto. Messa fa-
z&, a5 trabalhadoras estendam um pa-
no na lavoura para evitar que os graos
colhidos caiam na terra. Na sequéncia,
a café é levado para o lavador, gue sa-
para por densidade o café boia ou café
passa (aguala que amaduracay @ secou
no pa) dos cafés carejas e verdas Estasz
doisltimos vao para o descascador, um
rola que por prass3o mecanica descasca
o café carejd, que 2513 maduro e com &
casca mais mole O passo seguints é 3
secagem, qua pade ser faita na tarrei-
ro convencional, no terreire suspenso e
também no secador rotativo. “Os cafés
com maior potencial de gualidade vaa
para as terreiros sUSpansas, parque a
secagam & mais lanta, o qua favorace 3
qualidade”, diz Farreira

Tada a produgao de cafés espaciais -
que reprasanta entra S0% e 60% do to-
al colhido - daFarenda Passeio vai para
a exterior Um dos principais destinos &3
torrafadora italiana illy, para guem Far
reira farnaca desde 1998, quando coma-
gou a produgso de cafés de qualidada
Mao por acaso. o cafeicultor @ membra
platinum do Clube illy do Café, progra-
ma de fidelizagie da emprasa no Brasil
0 empresdric também tam clientas na
lapan, na Alemanha. na Inglatarra, na
Holanda e nos ELA. "0 mundeo dos cafés
aspaciais € de parcerias a, para cons-
trui-las, & praciso construir bons relacio-
namentas, dir Ferreira Cada parceira
gasta do café de uma maneira. *0's japo-
naszes, por examplo, 530 cbcacados por
qualidade Compram muito café nabural
dawariedade BourkonA maralo”, axplica

NOVATA DEATITUDE
Ha uma década. a familia Contreras re-
zohrau comprar a fazenda Capoeira, uma
propriedsda de 144 hectaras emAreada,
sul da Minas Gerais. Quam ficava no dia
a dia na propriadada era o argenting Ga-
brial, que scom pan hou o plantio dos 100
hactaras de café das variadadas Catual,
Munda Move e Rubi
Desde a inicia. a fa-
zenda foi planajada
para tar a malhor efi-
ciéncia @ 0 menor cus
1o A topografia plana
a3 altitude moderada.
TED metras acima do
nival do mar. ajudaram
nesia guesito. uma
var que permitem a
colheita mecanizada
Uma Onica m&gquina da
cantade tods a produ-
a0, "Para o que uma
colhedora far em uma
haora, su precizaria de
20 pessaascolhende o
dia toda na colheita manual’, diz Gabriel
Contreras. (Vide matéria pag. 2. Ou-
tra vantagem & o austa "0 trabalhador
cobra entre RS 12 @ RS 15 para colher
uma medida de &0 litras, ja o custo na
colheita mecanizada & RS 2.20°, explica
0 emprasario. & macanizagdo faz com
que a colhaita tanha um peso menor na
custo total de produgda: cerca de 30%
Ao mesma tampeo, exige que a faranda

RS 3,9
bilhoes

deve ser o faturamento
do setor em 2021. 0
CONSUMO de cafés

especials, que hoje & de

489,6 mil

sacas anuals, deve
DOBRAR e atingir 1
milhdo no periodo

t2nhamaiar capital de girc, porque uma
maquina custa cerca de RS 800 mil. A
automagdo também chagou nos tar
reiros O casal Contraras comprou uma
mato adaptada para revohleer o café na
tarreira, trabalho que antes demandava
warias pessoas. A nova realidads parmi-
te um quadro de funciondrios enxuto
“Temnos seis trabalha-
dores fos e 20 tem-
porarics nasafra’, diz
Marisa Cantreras.

Moz primeiros anos,
afaranda Caposiraera
veoltada & producao de
cafd commedity. A ra-
viravolta aconteceu
ha zeis anas, quanda
Marisa deixau a ra-
ma farmacéutico pa-
ra focar na produgao
agricela. Foi ela que
decidiu enveradar a
predugdo para cafés
especiais. "0 capricha
qua o café de qualida-
da praciza é algo natural da mulher”, diz
a cafeicultora, que por seu perfil de lide-
ranga recebeu o troféu de Frata do Pre-
mia Sebrae Mulher de Negtcios 2017 -
categoria produtora rural. Ao aterrissar
no mundo café, & primeira coisa que a
farmacéutica fer foi buscar conhecimen-
1o Elaia am todas as palestras sobre o
tema, faz pés-graduagdo em "Eestaona
Cafeicultura” a faiatrés de certificagias
para a propriedade, que hoje tem & Utz
a o Cartifica Minas. Para driblar a falta
da altitude da lavaura, a familia 52 es-
meara na pds colheita do grao Inclusive,
ha quatro ancos, a fazenda participa de
axparimantos da Universidade Fadaral
da Lawvras (UFLA) focados em processos
para sumentar a qualidada do cafa Os
cuidados tém dade resultada. Hoje, 0%
dio café colhido na fazenda Capoeira s2
anguadra como especial. A gualidada
abriu mercados dentro e fora do Brasil
Intemameanta, um dos principais clien-
tesd o Grupe Trés Coragdes. Mas Marisa
tamkbsm axparta para Japsc e Arganting
a, hd trés anos. fornece para a torrefa-
dora italiana illy:

Poneirsmo: guando entrownos
cafésespeciais, Adolfo Hanrigue
foi tanado delowoz”




