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Assunto: Agregar valor a cebola

Agregar valor a cebola

Pesquisa da ESALQ destaca que processamento minimo do produto
pode trazer beneficios tanto a produtores quanto a consumidores

Divulgagao/ESALQ

Cebola roxa foi usada no estudo, que apontou beneficios do processamento para o aumento do consumo no pais

Da redacao, com informacoes
da assessoria de imprensa

ma pesquisa desenvolvida na Es-
U cola Superior de Agricultura Luiz

de Queiroz (ESALQ/USP), em Pi-
racicaba, mostra que produtos minima-
mente processados tém potencial para
trazer beneficios tanto a produtores
quanto consumidores. No caso da ce-
bola, a manipulacao € a causa da maio-
ria das reclamagoes. Por causa dos
compostos volateis, provoca irritagoes
nos olhos e deixa odor nas maos.

A cebola ¢ uma das plantas mais
consumidas do planeta e tem grande
importancia econdmica para as regioes
produtoras. No Brasil, esté entre as trés
hortalicas mais cultivadas e o consumo,
tradicionalmente, é in natura, como con-
dimento. Mesmo muito utilizada, passa
pelo desafio de ter sua clientela aumen-
tada, principalmente a cebola roxa, bas-
tante utilizada na regiao Nordeste e em
Minas Gerais, sobretudo na regiao me-
tropolitana da capital, Belo Horizonte,
mas ainda pouco presente na mesa de
moradores de outras regioes.

Em busca de agregar valor a pro-
ducdo deste tipo, o estudo da ESALQ,
denominado “Processamento minimo
de cebola roxa: aspectos biogquimicos,
fisioldgicos e microbiologicos”, apontou
tendéncia de crescimentos dos alimen-
tos minimamente processados no mer-
cado de produtos frescos, por causa da
praticidade que representam ao con-
sumidor. Desenvolvido pelo Programa
de Pos-Graduagdo (PPG) em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentes, sob orienta-
¢ao de Ricardo Alfredo Kluge, do Depar-
tamento de Ciéncias Bioldgicas (LCB),




