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Assunto: Frutas desconhecidas

ENCONTRO

Pesquisa
sobre frutas
nativas
brasileiras

Professor Severino
Matias de Alencar,

da Esalq, vai falar
sobre estudo durante
o Pint of Science. ricinas



Pint of Science

Frutas desconhecidas

Esalq/USP e FOP/Unicamp desenvolvem pesquisa sobre ‘tesouros’ naturais do Brasil

ADRIANA FEREZIM
Da Gazeta de Piracicaba
adriana ferezim@garetadepiracicaba.com.br

d uma diversidade enor-
H me de frutas nativas bra-

sileiras que ainda sdo
desconhecidas. Entre as 20
mais consumidas no pais, ape-
nas quatro sdo genuinamente
nacionais: goiaba, maracujd,
abacaxi e caju. Para apresentar
esses verdadeiros tesouros na-
turais que fazem bem a sadde,
o professor Severino Matias de
Alencar, do Departamento de
Agroinddstria dos Alimentos e
Nutri¢do da Escola Superior
de Agricultura Luiz de Queiroz
(Esalq/USP), participard no
préximo dia 14, do Pint of
Science.

O tema lecnologia, alimenta-
¢éo e satide serd abordado na Pi-
zzaria Babbo Piracicaba, a par-
tir das 19h30. E além de Severi-
no, parlicipardo do lema os pro-
fessores Luis Reynaldo Ferracig
Alleoni, que falard sobre Andlise
do Solo para muito além da
agronomia, e Alexandre José Fer-
reira Diniz, que fard a palestra
Aliens no campo: eles vieram pa-
ra nos ajudar! sobre controle

Dt Roirigues

Severino de Alencar, da Esalq, fara palestra sobre as frutas nativas comestiveis, dia 14, no Pint of Science

bioldgico de pragas.

O tema da palestra do profes-
sor Severino Matias de Alen-
car ¢ Frutas nativas: tesouros
naturais da Mata Atlantica.
"Estamos fazendo essa pesqui-
sa desde 2011, Ja identifica-
mos 15 espécies de frutas, al-

gumas (do boas como as tradi-
cionais berries (frutas verme-
lhas) conhecidas no mundo,
mas que ainda ndo tém uma
producio comercial. Como
aconleceu com o acaf, que
passou a ser consumido mun-
dialmente apés os estudos

cientificos que mostraram
que a [ruta era excelente pira
a satide, esperamos que o mes-
mo aconlega com as [rutas na-
tivas”, afirmou.

0 estudo € feito por pesquisa-
dores da Esalq/USP e da Facul-
dade de Odontologia de Piraci-

caba (FOP/Unicamp), com fi-
nanciamentos da Fundagéo de
Amparo a Pesquisa do Fstado
de Sdo Paulo (Fapesp). "Nds
verificamos a composicdo qui-
mica, fendlica e a atividade an-
tioxidante das frutas. As equi-
pes da FOP analisam proprie-
dades bioativas, como a anli-
inflamatéria. Comecamos com
as espécies da Mata Atlantica.
A ideia é verilicar também o
cerrado”, explicou.

MERCADO
O professor avalia que o mer-
cado que mais cresce atual-
mente é o dos alimentos fun-
cionais, em busca de um enve-
lhecimento sauddvel. "Nossa
biodiversidade é muito subex-
plorada. O mundo pede novos
sabores e nds temos isso nas
nossas matas”, ressaltou.
Entre as frutas jd identifica-
das ele citou o cambuiti-cipo
(com sabor agridoce), murici
vermelho, morango silvestre,
fruta-do-sabid, aragd-boi, ca-
mu-camu (da Amazdnia, com
alto teor de vitamina C) e
cupuacu. "Elas tém proprieda-
des e excelentes atividades an-
tioxidantes", disse.



