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Fabricacio de queijos

A Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz
(Esalg) da USP realiza no dia 14 de novembro o
evento Tecnologia e Boas Praticas na Fabricacao de
Queijos: dolaboratério a mesa do consumidor. Com
0 objetivo de difundir os conceitos relacionados ao
processo de producao de lacteos entre produtores
e profissionais da area, o ciclo de palestras busca
expor um panorama da area de pesquisaemciénciae
tecnologia de lacteos. Além das palestras “Tecnologia
deL4cteos", com Patricia Blumer Zacarchenco Rodri-
guesde S, e “Queijos com Redugao de Sédio”, com

Renata Golin, também sera apresentado o projeto
dos Editais Especiais PRCEU 2013 Tecnologia e boas
préaticas na fabricacao de queijos: do laboratério a
mesa do consumidor. O cicloacontece no Anfiteatro
Dr. Urgel de Almeida Lima, do Departamento de
Agroindustria, Alimentos e Nutricao da Esalg/USP
(av. Padua Dias, 11, Piracicaba, SP). As inscricoes
sao gratuitas e devem ser efetuadas até o dia 13 de
novembro pelo e-mail bruno.galli@usp.br, enviando
nome co'\r;w(pleto, instituicdo/empresa e modo de
contato. Maisinformagoes pelotel. (19) 3429-4150.



