EsalQ

USP ESALQ — ASSESSORIA DE COMUNICACAO

Veiculo: A Lavoura
Data: 08/2010

Caderno / Pagina: -/ 28 e 29

Assunto: Aspectos logisticos afetam agronegécio do maméo

omercializagao

Aspectos logisticos afetam
agronegoczo do mamao

! Brasil apresenta uma produgéo
| anual de mamao que supera
1,8 milhoes de toneladas.
Cultivada praticamente em todo o terri-
tério nacional, a regido Nordeste concen-
tra a maior drea de producdo, cerca de 18
mil hectares. Trata-se de uma das frutas
mais consumidas pelos brasileiros, sendo
o estado de Sao Paulo o maior mercado
consumidor do pais. O mamao do grupo
Solo registra mais de 90 mil toneladas de
comercializagao dessa fruta no Entrepos-
to Terminal de Sao Paulo (ETSP) da
CEAGESP, o que confere uma posigio de
destaque na tabela de volume e valores
nas vendas.

28 AGOST0/2010 A Laveura

Mesmo apresentando indices de pro-
ducao e consumo positivos, 0 agronegocio
domamao ainda precisa vencer uma bar-
reira se quiser se efetivar como produto
de potencial elevado na agenda de expor-
tacéo da fruticultura nacional: a eficién-
cia no processo de pds-colheita. Os siste-
mas de embalagem, transporte e manu-
seio praticados atualmente nos centros de
produgao e comercializagdo ameacam a
qualidade da fruta e as perdas pés-colhei-
ta de mamao podem atingir, em alguns
casos, a 75%.

Embalagens e transporte

Com objetivo de comparar sistemas

de embalagem e transporte de mamao do

grupo Solo destinado ao mercado nacio-
nal, Elaine Cerqueira, pesquisadora do
laboratério de Pés-Colheita do Departa-
mento de Producéo Vegetal (LPV), da Es-
cola Superior de Agricultura “Luiz de
Queiroz” (USP/ESALQ), avaliou as influ-
éncias no desempenho pés-colheita do
mamao transportado do local de produ-
¢do até o mercado atacadista. Orientada
pelo professor Angelo Pedro Jacomino, a
agronoma fez um estudo na Ceagesp para
entender a comercializacéo do produto.
Este estudo contou também com o apoio
do Centro de Qualidade em Horticultura,
coordenado pela Dra. Anita de Souza
Dias Gutierrez. “Foram analisados ma-
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Caixotes de madeira podem causar perdas de até 63% dos frutos

moes acondicionados em caixas de pape-
140, transportados em caminhoes refrige-
rados, caracterizados como sistema 1 e
frutos armazenados em caixas de madei-
ra, transportados em caminhao coberto
com lona, caracterizados como sistema 2”.
Elaine utilizou a base de dados sistema-
tizada do SIEM (Sistema de Informagéo
e Estatisticas de Mercado da Ceagesp) e
entrevistou 20 atacadistas e 57 compra-
dores cadastrados para caracterizar a co-
mercializacao do mamao. “Além disso,
realizei visitas as regioes produtoras lo-
calizadas no norte do Espirito Santo e sul
da Bahia”, conta Elaine, que identificou
maior incidéncia das injurias mecénicas
definidas por abrasoes, cortes e amassa-
mentos, em ordem decrescente, em um
total de mais de 1000 frutos. “Verificamos
maior incidéncia de injurias no sistema
2 e a perda de firmeza dos frutos nesse sis-
tema foi da ordem de 63%, quando com-
parado com frutos do sistema 17. A pes-
quisadora revela que no teste sensorial
90% dos provadores preferiram frutos do
sistema 1. “Os mamoes do sistema 2,
além de apresentarem maior redugao na
firmeza da polpa, apresentaram maior
perda de massa e desenvolveram colora-
¢do amarela mais rapidamente”, finaliza
Elaine Cerqueira.

Identificadas as injurias mecanicas de
maior ocorréncia no transporte e arma-
zenamento de mamaes em escala comer-
cial, outra pés-graduanda do laboratério
de Pés-Colheita da ESALQ, também ori-
entada pelo professor Angelo P. Jacomino

entrou em cena. Ana Elisa de Godoy ava-
liou os efeitos causados pelas injurias
mecanicas na fisiologia e na qualidade
dos frutos. Segundo a pesquisadora, a
regiao mediana dos frutos é aquela que
apresentam maiores indices de injurias
mecédnicas. “Os danos de abrasao,
amassamento (provocado pelo impacto) e
corte foram reproduzidos nos frutos em
laboratério e foi observado que os danos
de impacto e de abrasao aceleraram mais
rapidamente o amadurecimento, eviden-
ciado pela maior perda de firmeza e de
massa fresca, bem como rapido amarele-
cimento da casca. O principal efeito do
impacto dos frutos é o amolecimento, de-
vido a perda de firmeza da polpa que,
aliada a coloragao, sao os atributos mais
importantes da qualidade, e de grande
importancia para a aceitabilidade do con-
sumidor”, conclui. A aluna realizou tam-
bém analises de imagens de ressonédncia
magnética nuclear a fim de observar con-
digdes de disturbio fisioldgico, uma vez
que as imagens mostram perda da inte-
gridade das membranas celulares. “A in-
Jjuria de impacto provocou colapso inter-
no, o que leva a perda da integridade ce-
lular, esse fato pode ser observado nas
imagens de ressonéncia bem como pelos
resultados de extravasamento de eletré-
litos, uma vez que, dois dias apos a repro-
dugdo da injuria, os frutos apresentaram
67% mais extravasamento de eletrélitos
do que frutos intactos”, conclui Ana
Elisa.
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- Boas Praticas na manipulagao de produtos

Manuais de

AGRONEGOCIOS

Administragao Rural | e Il
Apicultura
Avicultura de Corte
Arborizacao Urbana

organicos de origem vegetal
Bovino de corte
Bovino de leite
Camardo de Agua Doce
Caprino de Leite
Codornas
Coelhos
Cultivo de Cogumelos
Cultivo de plantas medicinais
Educagao ambiental e reciclagem de lixo
Fruticultura
Galinha Caipira
Hidroponia
Horta Orgénica Basico
Horta producao e utilizagao de adubos
organicos
Horta planejamento da producao
Identificacdo de plantas medicinais
Jardinagem l e Il
Manejo de Agrotoxicos
Manejo de Flores Tropicais
Manejo Reprodutivo de Caprinos
Manejo Reprodutivo de Ovinos
Manejo Reprodutivo de bovinos
Minhoca
Nogdes Basicas sobre Agricultura Organica
- Nutricao de Caprinos
~ Nutrigao de ovinos
Nutrigdo de Bovinos | e Il
Qvinos
Paisagismo I e Il
Peixes l e ll
Quintais Funcionais
Ranicultura
Recuperagdo e manejo de areas degradadas
Solos e Adubagoes
Suinos
Topicos Avangados em Ra
Viveiros
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