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Assunto: Estudo da ESALQ quer reduzir descarte de residuos ricos em
compostos bioativos

Estudo da Esalq quer reduzir descarte de residuos ricos em compostos bhioativos

O Brasil contribui para a gera-
¢do de grande quantidade de residuos
agroindustriais que, em muitas situa-
¢Oes, representam um problema, pois
sdo descartados diretamente no meio
ambiente. De acordo com o professor
Severino Matias de Alencar, do Depar-
tamento de Agroindistria, Alimentos
e Nutrigdo (LAN) da Esalq, “muitos
residuos sdo ricos em compostos bio-
ativos, amplamente reconhecidos pelas
suas propriedades promotoras de sat-
de e aplicacdes tecnologicas, tais como
antioxidantes e antimicrobianos, repre-
sentando, portanto, potenciais fontes
naturais destas substincias”.

O professor coordena o projeto
“Prospec¢do e identificagdo de com-
postos bioativos de residuos agroin-
dustriais para aplicagdo em alimentos e

bebidas”, aprovado pela FAPESP para
diminuir o descarte de residuos do pro-
cessamento agroindustrial na natureza
¢ minimizar as perdas do setor. O pro-
jeto envolve outros docentes do LAN,
mais um professor da Faculdade de
Odontologia de Piracicaba / Unicamp,
além de alunos de inicia¢do cientifica
do curso de Ciéncias dos Alimentos
da Esalg, mestrandos, doutorandos e
pos-doutorandos. “O estudo de resi-
duos agroindustriais, por exemplo de
uva, goiaba, tomate, maracujd, massa
de levedura da fermentagdo alcodlica
¢ folhas e talos de varios legumes e
hortalicas, contribuira para o desenvol-
vimento de tecnologias que proporcio-
nem novos destinos a esses materiais,
diminuindo assim o descarte ao meio
ambiente”, salienta Alencar.

Um bom exemplo € o sobrenadante
do isolado e concentrado protéico de
soja que contém isoflavonas de alto va-
lor agregado que podem virar capsulas
de isoflavonas, utilizadas como reposi-
toras hormonais naturais.

Inicialmente, o alvo dos pesquisa-
dores sdo as industrias que processam
tomates, goiabas, setor sucroalcoo-
leiro, vinicolas ¢ residuos de folhas e
talos de legumes e hortaligas, os quais
podem ser campos férteis para a busca
por compostos antioxidantes e anti-
microbianos. Os primeiros resultados
sobre o potencial antioxidante dos re-
siduos da industria vinicola, de beter-
raba e de brocolis foram apresentados
a comunidade cientifica, no | Simposio
em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos,
que aconteceu em Salvador/BA.




