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De portas abertas
para estrangeiros

Com 71 convénios académicos internacionais, Esalq
é referéncia na formacao de alunos de outros paises

Gabriela Garcia
gabrielagarcia@jpjornal.com.br

s pesquisas e estudos de-
senvolvidos na Esalq (Es-
la Superior de Agricul-

tura Luiz de Queiroz) sdo capa-
zes de impactar o mundo cienti-
fico, estabelecer padrdes e nor-
mas e até influenciar no nosso dia
a dia. Por ser um centro de exce-
Iéncia, a transmissdo do conheci-
mento produzido néo fica restrita
aos muros da escola. A Esalq pos-
sui atualmente 71 convénios aca-
démicos internacionais com 28
paises, sendo aqueles com maior
atividade: Al fin: 3k

Bélgica, Chile, Colombia, Dina-
marca, Espanha, Estados Unidos
da América, Francga, Japdo, Peru
e Portugal. Somente no primeiro
semestre deste ano, a Esalq rece-
beu 38 estrangeiros. Estes alunos
sd0 0 tema desta reportagem que
dé continuidade a série especial
do JP sobre o campus.

A Esalq possui programas
internacionais que variam en-
tre graduacao, mestrado e dou-
torado. Os alunos podem per-

ra a América Latina. Na 4rea de
pesquisa, existe um interesse
miituo’] disse a professora Car-
men Contreras Castillo, que é
peruana e leciona na Esalq ha
12 anos. “Este intercdmbio va-
loriza nao somente a drea de
pesquisa em que estamos inse-
ridos, mas também é muito gra-
tificante ver como estes estran-
geiros se dedicam em aprender
os conceitos daqui para depois
aplicar no pafs de origem e des-
pertar por 14 o espirito cientifi-
co’, disse a professora.

Desde fevereiro, o laboratério
de Qualidade e Processamento
de Carnes, do Departamento de
Agroindtstria, Alimentos e Nu-
tricao, conta com cinco alunos
peruanos da Universidade Na-
cional de Trujillo, no Peru, que
passarao um semestre na Esalq
cursando disciplinas e realizan-
do pesquisas relacionadas a ané-
lise de carnes.

Jorge Cabrera Sdnchez tem
23 anos.Chegou em fevereiro e
ja pensa em continuar na Esalq
para um eventual mestrado. “I
muito interessante, j4 estou tra-
balhando com projeto de pes-

por um e ou
mais. “A USP se abriu para di-
versos pafses assim como pa-

quisa’) disse. Luiz Alonso, 23, fa-
lou sobre o cendrio que encon-

trou na Esalq. “Para mim, a faci-
lidade estd na obten¢ao de ma-
téria prima para realizacao da
pesquisa. Estou aproveitando a
oportunidade que surgiu des-
te convénio), disse ele, explican-
do que o0 governo peruano tam-
bém abriu mais investimentos
para que alunos daquele pais
participem de programas inter-
nacionais de extensao. “Preten-
do levar para o Peru a minha te-
se. Penso que posso levar mui-
tos beneficios para o meu pafs,
falar da experiéncia que tive e
até realizar capacitacoes’, disse
Cinthia Ricce Herrada, 23.

Jam Pier, 22, estuda novas
técnicas para andlise senso-
rial do bacon. “Aqui o estudo
€ muito mais avancado que no
Peru. As técnicas usadas aqui
sdo mais modernas e temos
possibilidade de publicagao
do estudo em revistas especia-
lizadas’, disse.

DUPLA DIPLOMACAO

O pais que mais enviou estu-
dantes para a Esalq foi a Fran-
¢a, devido a programas de du-
pla diplomacao que contem-
plam os cursos de Engenharia
Agrondmica e Ciéncias dos Ali-
mentos. Aluno da Agroparitech,
universidade localizada em Pa-
ris, Guylain Theon, 21, chegou a
Piracicaba hé cerca de um més.
Durante um semestre, ele fard
aulas no curso de Engenharia
Agrondémica. “A maior diferen-
caque ja pude perceber é que as
aulas sao muito mais préticas do
que tedricas’, disse. “Na Agropa-
ritech, podemos fazer aulas de
portugués e também existe es-
te convénio com a Esalq. Me pa-
rece uma escola muito boa e de-
cidi vir para c4’ afirmou Guylain
que, ap6s o fim do semestre, fa-
rd um estégio de dois meses em
Fortaleza (CE) a fim de acompa-
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nhar o envolvimento de jovens
em um acampamento do MST
(Movimento dos Trabalhadores
Sem Terra).

Thomas Lecestre, 21, é alu-
no da Escola Superior de Agro-
nomia de Toulouse. “£ muito in-
teressante, durante as aulas, po-
der ver outros aspectos que sao
abordados, por exemplo, eco-
nomia e gestao de agroneg6-
cios’, disse ele, que ainda fard es-
tagio durante um ano na Esalq.

Com o objetivo de desenvol-
ver o idioma, os dois moram em
repiiblicas de estudantes. “A pri-

meira quech foi
mais dificil por causa do idioma
e, narepiblica, podemos apren-
der portugués’, disse Thomas.

MESTRADO
EDOUTORADO

O peruano Claudio Miano,
26, estd na Esalq hd um ano e
dois meses e defendera sua te-
se de mestrado em junho. “A mi-
nha chegada foi um pouco frus-
trante porque nao sabia a lin-
gua, nao conhecia os costumes
e o clima é bem diferente. Mas
depois que me acostumei, foi
mais facil’} revelou.

Carmen Milagros, 25, Juan
Mera, 25, Rafael Paredes, 26, e
Yemina Diaz, 25, também sao
peruanos e fazem o mestradona
Esalq. “Para mim, a parte mais
dificil foi o idioma. Mas o pon-
to positivo é que podemos en-
contrar muitas pesquisas e arti-
gos jd que temos acesso a biblio-
tecas dos demais departamen-
tos’ disse Carmen. “Aqui exis-
tem pesquisadores muito bons,
principalmente na érea de Ci-
éncias Agrérias. Termino o mes-
trado no préximo ano, mas gos-
taria de desenvolver mais uma
técnica e fazer doutorado’; dis-
se Juan. “Eu ja tinha ideia de es-
tudar fora do Peru e a Esalq foia
universidade que mais abriu as
portas. Fui muito bem acolhido’,
relatou Rafael. “Estou aqui hd
um ano e aprendi muito. Aqui
temos novas tecnologias, pesso-
al capacitado e acesso a biblio-
grafias. Estou muito feliz’ disse
Yemina, que estuda as varieda-
des da quinoa.

Juan Serrano, 26, é equato-
riano e deve apresentar sua te-
se de mestrado ao fim deste se-
mestre na 4rea de ciéncia e tec-
nologia de alimentos. “Um as-
pecto que me surpreendeu foi
a qualidade de carnes do Brasil.
Existe uma producao gigantes-

ca, eu nao esperava isso’; disse.
“Quero ganhar experiéncia aqui
e comegar um negécio préprio
no meu pafs!”

O professor da Universidade
de San Martin, no Peru, Thony
Arce, 49, estd hd pouco mais de
um ano na Esalq desenvolven-
do sua tese de doutorado, que
estuda o uso do 6leo de pinhao
manso tendo o biodiesel como
resultado. “Com isso, estou vi-
sando oportunidades de traba-
lhar esta técnica na regiao que

Thomas Lecestree Guylain Theon, alunos franceses do campus
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vivo, pois tem matéria prima e
clima parecidos mas nao tem
conhecimento aprofundado na
producio de biodiesel’, disse.

Esta é a segunda passagem
de Thony pelo Brasil. Em 2006,
ele concluiu o mestrado pe-
la Unicamp. “Aqui estou apren-
dendo as técnicas e metodolo-
gias. Toda América Latina olha
para o Brasil. Se para os brasilei-
ros a referéncia de ensino sao os
Estados Unidos, para nés, a refe-
réncia é o Brasil”




