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Assunto: Abacaxi mais valorizado

Competitividade

Mais valorizado

Pesquisa permite inferir causas de perda de mercado do produto

eléias, pedagos em calda
G ou cristalizados, suco, li-

cor, vinho, vinagre e
aguardente. Todas essas deli-
cias podem ser feitas com
uma das frutas tropicais mais
famosas, produzidas e consu-
midas no mundo. Muito apre-
ciado nao s6 pelo aspecto sen-
sorial, mas também por suas
qualidades nutricionais, o aba-
caxi ¢ um fruto simbolo de re-
gioes tropicais e subtropicais e
que, quer ao natural, quer in-
dustrializado, agrada de todas
as maneiras. Porém sua aquisi-
¢ao baseada apenas nos aspec-
tos visuais pode implicar em
frutos extremamente 4cidos e
sem dogura.

Os abacaxizeiros cultivados
pertencem a espécie Ananas
comosus L. e a familia Brome-
liaceae que compreende tam-
bém plantas ornamentais. O
abacaxi é uma cultura impor-
tante para o Brasil e para o Es-
tado de Sao Paulo, que s6 con-
segue produzir o Smooth
Cayenne. Pesquisa de mestra-
do realizada na Escola Supe-
rior de Agricultura Luiz de
Queiroz (Esalq/USP), pela en-
genheira de alimentos Fabiane
Mendes da Camara, avaliou as
caracteristicas do abacaxi
Smooth Cayenne no momento
da sua comercializagdao no
mercado atacadista.

A pesquisa intitulada "Carac-
teristicas qualitativas do abaca-
xi Smooth Cayenne comer-
cializado na Ceagesp", teve co-
mo objetivos avaliar, em um
determinado perfodo, as carac-
teristicas do abacaxi, conside-
rado como o mais valorizado
do mercado em cada dia de co-
leta, correlacionar as suas ca-
racteristicas com medidas sen-
soriais e propor um modelo de
determinagao do ponto de co-
lheita pelo produtor, com para-
metros de fécil coleta.

O estudo relata que no Entre-
posto Terminal de Sao Paulo
(ETSP) da Companhia de En-
trepostos e Armazéns Gerais
do Estado de Sao Paulo (Cea-
gesp), o abacaxi é a décima fru-
ta em volume de comercializa-
¢ao. O volume de abacaxi no
ETSP cresceu de 30 mil tonela-
das em 1998, para 100 mil to-
neladas em 2010, e a propor-
cao entre as duas principais va-
riedades mudou drasticamen-
te, no mesmo periodo, com
grande desvantagem para a va-
riedade Smooth Cayenne,
quando comparada a varieda-
de Pérola.

"As principais regioes de pro-
dugao do abacaxi Smooth
Cayenne estao geograficamen-
te muito mais préximas do
ETSP da Ceagesp, comparadas
as regides de producgao do Pé-
rola, variedade produzida nas
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Melhores meses para a compra

d

0 abacaxi S h Cay
considerado ‘mais valorizado’
de acordo com a percepgio dos
atacadistas foi coletado,
semanalmente, no ETSP da
Cesagesp no periodo
compreendido entre outubro de
2007 e fevereiro de 2009, nos
12 maiores atacadistas
responsaveis por mais de 60%
volume de comercializagdo no
periodo. As infrutescéncias
consideradas ‘'mais valorizadas'
foram levadas ao Laboratério
de Analises Quimicas e Fisicas
do Centro de Qualidade em
Horticultura da Ceagesp para
caracterizacdo por meio de
medidas ndo destrutivas
(avaliagdo visual da coloragdo
da casca; tamanho: massa,
comprimento e medida da
circunferéncia dos tercos apical,
mediano e basal) e destrutivas

liacdo visual da I
da polpa; firmeza da polpa, teor
de sélidos soluiveis, acidez
titulavel, pH, relagdo entre o
teor de sélidos soliiveis e a
acidez titulavel).

idez

pesqui que o
mercado atacadista considera
‘'mais valorizado' os frutos com
maior tamanho e que a melhor
época de compra do abacaxi
Smooth Cayenne em relagdo ao

que utilizou as variaveis teor de
sélidos soluveis, circunferéncia
da base, comprimento da coroa
e firmeza, mostrou efeito
significativo para os abacaxis
Smooth Cayenne colhidos no

sabor sdo os meses oe g e.
dezembro. Comparando o 0 estudo, financiado pela
cultivar Smooth C. de C p e pelos atacadi

Y
Minas Gerais e de Sdo Paulo, -
observou-se que os abacaxis
mineiros em média apresentam
maior teor de sélidos soluveis e
maior acidez titulavel,
entretanto, os abacaxis
paulistas em média sdo mais
firmes que os mineiros. Nao foi
possivel estabelecer uma boa
correlagdo entre as
caracteristicas internas e
externas do abacaxi, ou seja, a
avaliagdo em relagdo aos
aspectos qualitativos de sabor
exige a utilizagdo de medidas
destrutivas.

que forneceram o produto
gratuitamente, aponta as
possiveis causas da perda de
mercado de Smooth Cayenne e
as medidas de melhoria da
competitividade do produto por
meio da utilizagio de
caracteristicas de facil medicao
no ambiente agricola e no
mercado atacadista.

A andlise estatistica dos ensaios
foi realizada no Centro de
Estatistica Aplicada (CEA) do
Instituto de Matematica e
Estatistica da Universidade de
S3o Paulo (IME/USP). A

Foid lvido um lelo de
regressao logistica em que a
variavel resposta indica a
probabilidade de um abacaxi ser
‘saboroso’ ou ndo. 0 modelo,

pesq foi orientada pela
professora Marta Helena Fillet
Spoto, do Departamento de
Agroindustria, Alimentos e
Nutricdo (LAN) da Esalq.

regides norte e nordeste do
Brasil", explica a pesquisado-
ra. Entretanto, ela ressalta que
"a relag@o entre o volume de
comercializagao do Smooth
Cayenne e do Pérola de 4,5 ve-
zes em 1998, caiu para 0,50 em
2010, passando por 1,0 em
2005 e 2006".

Fabiane destaca que no pro-
cesso de comercializagao no

mercado atacadista de frutas e
hortalicas existe uma grande
variagdo de valor no mesmo
dia para o mesmo produto e
cultivar e que o valor do produ-
to estd relacionado a sua quali-
dade, frescor e tamanho. "Es-
pecificamente, a finalidade
desse trabalho foi caracterizar
o abacaxi Smooth Cayenne,
provenientes dos estados de

Minas Gerais e Sdao Paulo, con-
siderado o 'mais valorizado'
no dia de acordo com a per-
cepgao dos atacadistas da Cea-
gesp, avaliar a sua conformida-
de com os aspectos sensoriais,
de forma a garantir ao consu-
midor prazer no momento de
consumo e propor medidas de
fécil coleta para a caracteriza-
¢ao do melhor fruto".




