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Assunto: Propolis verde inibe bactérias na fermentacéo alcoolica

PEsQuIsA Trabalho foi feito pela aluna da Esalq Ellen Viégas

Propolis verde inibe bactérias
na fermentacao alcoolica

esina natural produzida pe-
Rlas abelhas e utilizada pelo
homem principalmente por
suas caracteristicas cicatrizantes
e antibacterianas, a propolis mos-
trou potencial de contribuigao pa-
ra redugdo do uso de antimicro-
bianos comerciais. A constatagao
se deu a partir de pesquisa reali-
zada na Esalq (Escola Superior de
Agricultura Luiz de Queiroz) pela
aluna Ellen Viégas, sob orienta-
¢ao da professora Sandra Helena
da Cruz e apoio da Fapema (Fun-
dacao de Amparo a Pesquisa e ao
Desenvolvimento Cientifico e Tec-
nolégico do Maranhao). O objeti-
vo foi avaliar a atividade antimi-
crobiana do extrato da propolis
verde sobre as bactérias contami-
nantes da fermentagao alcodlica.
Ellen explica que 0s processos
industriais de produgao de alcool
existentes no Brasil reutilizam o

fermento em ciclos consecutivos.
Paralelamente, o excedente da
acao fermentativa produzida pela
multiplicacao das células de leve-
dura durante esse processo € seco
e comercializado, principalmente
no mercado externo, como ingre-
diente para racao animal.

“As praticas usualmente utili-
zadas nas industrias para reduzir
a contaminagao bacteriana sao o
tratamento acido do creme de le-
vedura e a aplicacao de antibioti-
cos. Porém, desde que foram de-
tectados altos niveis de residuos
de antibioticos na levedura desti-
nada a ragao animal, seu uso tem
sido condenado pela comunidade
internacional. Desde entao as in-
dustrias brasileiras téem buscado
alternativas aos antibioticos para
o controle da contaminagao bacte-
riana”, afirmou a pesquisadora.

Os resultados obtidos no pro-

jeto de pesquisa mostram que o
extrato de propolis tem potencial
para ser utilizado no controle dos
contaminantes bacterianos pre-
sentes nas fermentagoes etandli-
cas, sendo responsavel por redu-
cao até 67% da contaminacao. “No
entanto, sugere-se estudos acerca
da viabilidade economica da pro-
polis como antimicrobiano natu-
ral para o controle dos contami-
nantes da fermentacdo etanéli-
ca”, pondera Ellen.

Intitulada Propriedade anti-
bacteriana da propolis verde so-
bre bactérias contaminantes da
fermentacao etandlica, a disser-
tacao foi desenvolvida no progra-
ma de pos-graduagao em ciéncia
e tecnologia de alimentos do se-
tor de agticar e alcool do Departa-
mento de Agroindustria, Alimen-
tos e Nutricao da Esalg. (Paola
Ribeiro)




