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Pesquisa da engenheira agrénoma
Rafaela Carolina Constanting Roma
Almeida no programa de pds-
graduagdo em Fitopatologia, da Escaola
Superior de Agricultura Luiz de Queiroz
(Esalg) da USP, em Piracicaba, avaliou o
efeito dao fosfito de potissio no controle
de doengas pos-colheita na cultura da
uva, como a podriddo male e o mofo
cinzento, A recorrente preccupagdo com
residuos de agrotdxicos acima do
permitido em alimentos, inclusive nas
uvas, tern exigido métodos alternativos no controle de doencas. Mo estudo, as
andlises fisico-quimicas da uvas tratadas com o fosfito de potdssio ndo
evidenciaram alteragiies significativas nos cachos apds oito dias, indicando gue
o produta ndo afeta sua qualidade.

—

Estudo awaliou o efeito do fosfito de
potassio no controle de doengas pés
colheita da uva

‘0 fosfito de potdssio & comercializado como fertilizante foliar e existern varios
trabalhos publicados demonstrando seu efeito sobre o desenvolvimento de
patdgenos de importincia pds-colheita, porém ainda ndo havia nada descrita
para as uvas®, comenta a pesquisadora. Mo primeiro mormento, foi avaliado o
resultado do fosfito de potdssio para patdgenos como o fAZopur srolomier,
causador da podriddo male, Fotrets citeres, causador do mofo cinzento e
Colletorichum giveosporioides, causador da podridio da uva madura, tanto
“in vitro” quanto e bagas.

F.afaela também analisou o efeito do produto como protetor, fazendo a
aplicagdo antes da inoculagdo do patdgeno, e depois como curativa, apds a
inoculagdo. “Além disso, o efeito do fosfito sobre as qualidades fisico-quimica
de cachos de uva, como cor, firmeza, brix, entre outros, também foi
observado®, afirma

(s experimentos para avaliagdo do efeito do fosfito no controle das doengas
em bagas foram instalados em cdmaras com controle de temperatura e
urmidade relativa, utilizando-se de bagas individualizadas. Foram utilizadas
trés concentragtes de fosfito de potdssio disponivel comercialmente.
Diariarnente, aincid&ncia da doenga foi avaliada, sendo que forarm instalados
ensaios para cada patdgeno separadamente.

Controle de doengas

"0 trabalho permitiv observar, de fato, o controle das doengas estudadas,
sendo que, a aplicagdo do fosfito apds a inoculagdo do patdgeno proporcionou
cerca de G3% de controle da podriddo mole na maior concentragdo utilizada”.
A pesquisadora também afirma que os resultados das anlises fisico-guimicas
néo evidenciaram alteraciies significativas nos cachos de uva apds oito dias, o
que indica que o produto ndo afeta sua qualidade.

De acordo com a Organizagdo das Maghes Unidas para Alimentagdo e
Agricultura (FAD), cerca de um tergo da produgdo de alimentos no mundo é
perdida ou desperdigada, portanto o uso de um produto gue reduza as
perdas na cultura da uva € de grande relevincia. Ainda, segundo dadas da
Diretdrio Central de Saide e Consumidores da Unio Europeia, o consumo de
alimentas com residuos de fosfito de potissio provenientes de uma pratica
fitossanitaria adequada, ndo € nocivo & sadde. "Porém, para uso em campo, o
produto deve ser registrado para a cultura visando o controle de doengas e
estudos devem ser realizados afim de determinar o Limite Maximo de Residuo
(LME} para este produto. Entretanto, pode-se dizer que a aplicacdo de fosfito
de potissio em pds-colheita proporciona, além do controle das doengas com
consequente redugdo na perda de alimentos, a possibilidade de consumo de
urn produto com baixo risco & salde”, conclui Rafaela.

A ouva chega na mesa dos brasileiros de varias formas. Pode ser como suco,
geleia, passas, crua ou na forma do classico vinho. Eica em sais mineiras e
vitarmina C, & vitalizadora, calmante, antirreurnitica, diurética, depurativa dao
sangue, entre outras fungiies. Mas, embora tenha tantas propriedades
medicinais, as uvas s40 muito sensiveis, podendo ser facilmente danificadas
durante os processos de colheita, transporte e armazenagem. Porém, a
ocorrEncia de diversos microrganismos causadores de doengas € um dos
fatores limitantes na cultura.

O projeto contou com o apoio do Conselho Macional de Desenvolvimento
Cientifico e Tecnoldgico (CHMPg). Foi arientado pelo professor Sérgio Florentino
Fascholati, do Departamento de Fitopatologia e Mematologia (LFM) e
coorientado por Eliane Aparecida Eenato, do Instituto Eioldgico de 580 Paula,
Ainda, estiveram envolvidos o estudante de Cigncias Eioldgicas da Esalg, Caio
Eeraquet, & Eonaldo José Durigan Dalio, do Instituto Agron8mico de Campinas
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