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Aspectos logisticos afetam agronegdcio do mamao - Pesquisas observam influéncia da
embalagem e transporte na qualidade da fruta

O Brasil apresenta uma produgao anual de
mamao que supera 1,8 milhoes de toneladas.
Cultivada praticamente em todo o territdrio
nacional, a regiao Nordeste concentra a mai-
or drea de producao, cerca de 18 mil hectares.
I'rata-se de uma das frutas mais consumidas
pelos brasileiros. sendo o estado de Sdo Pau-
lo 0 maior mercado consumidor do pais e. a
comercializagao dessa fruta no Entreposto Ter-
minal de Sao Paulo (ETSP) da Ceagesp regis-
tra mais de 90 mil toneladas de mamao do
grupo Solo a0 ano. o que confere uma posi-
¢ao de destaque na tabela de volume e valores
nas vendas.

Mesmo apresentando indices de produgao
€consumo positivos, o agronegocio do mamao
ainda precisa vencer uma barreira se quiser se
efetivar como produto de potencial elevado na
agenda de exportacdo da fruticultura nacional:
a eficiéncia no processo de péscolheita. Os
sistemas de embalagem, transporte e manusecio
praticados atualmente nos centros de produ-
¢ao e comercializacao ameacam a qualidade da
fruta e as perdas poscolheita de mamao podem
atingir, em alguns casos. a75%.

Com objetivo de comparar sistemas de
embalagem e transporte de mamao Solo desti-

nado ao mercado nacional, Elaine Cerqueira,
pesquisadora do laboratério de PosColhei-
ta, do Departamento de Producao Vegetal
(LPV), da Escola Superior de Agricultura
“Luiz de Queiroz” (USP/ESALQ). avaliou
as influéncias no desempenho poscolheita do
mamiio transportado do local de producao até
o mercado atacadista. Orientada pelo profes-
sor Angelo Pedro Jacomino, a agronoma fez
um estudo na Ceagesp para entender a co-
mercializagao do produto. Este estudo contou
também com o apoio do Centro de Qualida-
de em Horticultura, coordenado pela Dra.
Anita de Souza Dias Gutierrez. “Foram
analisados mamaoes acondicionados em caixas
de papelao, transportados em caminhoes refri-
gerados, caracterizados como sistema 1 e fru-
tos armazenados em caixas de madeira, trans-
portados em caminhao coberto com lona, ca-
racterizados como sistema 2”. Elaine utilizou a
base de dados sistematizada do SIEM (Siste-
ma de Informacio e Estatisticas de Merca-
do da Ceagesp) e entrevistou 20 atacadis-
tas e 57 compradores cadastrados para carac-
terizar a comercializacao do mamao. “Além
disso, realizei visitas as regioes produtoras lo-
calizadas no norte do Espirito Santo e sul da

Bahia™, conta Elaine, que identificou maior
incidéncia das injurias mecanicas definidas por
abrasoes, cortes ¢ amassamentos, em ordem
decrescente, emum total de mais de 1000 fru-
1os. **Verificamos maior incidéncia de in-
jurias no ema 2 e a perda de firmeza
dos frutos nesse sistema foi da ordem de
63%, quando comparado com frutos do sis-
tema 1. A pesquisadora revela que no teste
sensorial 90% dos provadores preferiram fru-
tos do sistema 1. “Os mamdes do sistema 2,
além de apresentarem maior reducao na firme-
za da polpa, apresentaram maior perda de massa
e desenvolveram coloracao amarela mais rapi-
damente”, finaliza Elaine Cerqueira.
Identificadas as injtirias mecanicas de mai-
OF OCOITENcia no transporte e armazenamento
de mamaoes em escala comercial, outra posgra-
duanda do laboratorio de Pos-Colheita da
ESALQ, também orientada pelo professor
Angelo P. Jacomino entrou em cena. Ana Elisa
de Godoy avaliou os efeitos causados pelas
injurias mecanicas na fisiologia e na qualidade
dos frutos. Segundo a pesquisadora, a regido
mediana dos frutos ¢ aquela que apresen-
tam maiores indices de injurias mecani-

cas. “Os danos de abrasao, amassamento (pro-
vocado pelo impacto) ¢ corte foram reprodu-
zidos nos frutos em laboratério e foi observa-
do que os danos de impacto e de abrasao acele-
raram mais rapidamente o amadurecimento,
evidenciado pela maior perda de firmeza e de
massa fresca, bem como répido amarelecimen-
to da casca. O principal efeito do impacto dos
frutos é o amolecimento, devido a perda de
firmeza da polpa que, aliada a coloragéo, sao
os atributos mais importantes da qualidade., e
de grande importancia para a aceitabilidade do
consumidor”, conclui. A aluna realizou tam-
bém andlises de imagens de ressonancia mag-
nética nuclear a fim de observar condi¢oes de
distirbio fisiol6gico, uma vez que as imagens
mostram perda da integridade das membranas
celulares. “A injtria de impacto provocou co-
lapso interno, o que leva a perda da integridade
celular, esse fato pode ser observado nas ima-
gens de ressonancia bem como, pelos resulta-
dos de extravasamento de eletrolitos, uma vez
que, dois dias ap6s a reprodugao da injuria, 0s
frutos apresentaram 67 % mais extravasa-
mento de eletrélitos do que frutos intac-
tos”, conclui Ana Elisa. + www.esalq.usp.br




