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Tecnologia na fabricacao de queijo

O tema sera debatido
em ciclo de palestras
que acontece na Esalq,
no dia 14 deste més

Com a propota de difundir
conceitos relacionados ao
processo de producdo de lic-
teos entre produtores e pro-
fissionais da drea, serd reali-
zado no proximo dia 14, na
Escola Superior de Agricultu-
ra Luiz de Queiroz (Esalq), o
ciclo de palestras Tecnologia
e Boas Prdticas na Fabrica-
¢ao de Queijos: do Laboraté-
rio a Mesa do Consumidor,

A atividade propoe a exposi-

¢ao de um panorama da drea
de pesquisa em ciéncia e tec-
nologia de ldcteos aos univer-
sitdrios, contribuindo para a
capacitacao de profissionais
que aluam em eslabeleci-
mentos de producdo e comer-
cializacdo de alimentos. Des-
sa forma, pretende promover
também a amplia¢do dos co-
nhecimentos cientificos des-
sa drea e demais interessa-
dos.

() evento acontecerd das
13h30 as 18h, no anfiteatro
Dr. Urgel de Almeida Lima,
do Departamento de Agroin-
dustria, Alimentos ¢ Nutri-
¢ao (LAN). A realizacao ¢ do
Laboratério de Higiene ¢ La-

licinios, Grupo de Exlensao
em Seguranca dos Alimentos
¢ Pro-reitoria de Cultura e Ex-
tensao Universitaria (PR-
CEU) da Universidade de
Sao Paulo (USP).

As inscricoes podem ser fei-
tas até dia 13 pelo e-mail bru-
no.galli@usp.br, enviando no-
me completo, instituicdo/em-
presa e modo de contato. Ou-
tras informacoes pelo telefo-
ne 3429-4150 (ramal 41) ou
pelo site www.esalq.usp.br/
gesea.

PALESTRANTES

A atividade contard com a
presenca da professora Rena-
ta Golin Bueno Costa, douto-

ra em ciéncia dos alimentos
pela Universidade Federal de
Lavras e pesquisadora e pro-
fessora no Instituto de Latici-
nios Candido Tostes da Em-
presa de Pesquisa Agropecud-
ria de Minas Gerais (Epa-
mig), em Juiz de Fora (MG).

Palestrard também a profes-
sora Patricia Blumer Zacar-
chenco Rodrigues de S4, dou-
tora e mestra em tecnologia
de alimentos pela Universida-
de Estadual de Campinas
(Unicamp) e, atualmente,
pesquisadora do Centro de
Pesquisa & Desenvolvimento
de Laticinios Tecnolat, do
Instituto de Tecnologia de
Alimentos (ITAL).




