USP ESALQ — ASSESSORIA DE COMUNICACAO
Veiculo: Revista Canal Mix

Data: 01/04/2013

Caderno: Opiniédo / 84

Assunto: Qualidade e sustentabilidade no agro

Esa1Q

Qualidade e sustentabilidade no agro

*José Otavio Menten

ma avaliagdo positiva da qualida-
U de de diversos alimentos produzi-

dos no Brasil foi apresentada pelo
Ministério da Agricultura no comego des-
se ano (07/01/2013). Sem grande reper-
cussdo na midia, foi divulgada a presen-
ca de residuos de defensivos agricolas e
contaminantes (microtoxinas e micror-
ganismos patogénicos) presentes em
1.047 amostras de 24 espécies cultiva-
das na safra 2011/12.

A maioria das amostras estava
dentro dos padroes de qualidade. Isto
significa que estd havendo um monitora-
mento sistematico de nossa produgao e
que 0s alimentos consumidos pelos bra-
sileiros, e 0s exportados, sdo saudaveis.

E importante que o mundo saiba
que os produtores brasileiros. estao fo-
cados na qualidade e que existe um es-
forgo para seu aprimoramento constan-
te. As instituicoes de ensino preparam 0s
futuros profissionais para que as boas
praticas agricolas sejam cada vez mais
consideradas nos curriculos escolares e
incorporadas pelos nossos técnicos do
agro. A pesquisa e a extensao rural tém
~ priorizado a qualidade.

0 setor esta acompanhando, com
preocupacao, o embargo da carne bovi-

na brasileira por diversos paises, por ra-
z0es sem consisténcia técnico-cientifica.
Ha poucdtempo tivemos problema com
a exportacado de suco de laranja, quando
foram utilizadas barreiras nao tarifarias
para desqualificar nosso produto.

E necessdrio que todo o0 agro este-
ja atento para produzir alimentos dentro
da expectativa dos consumidores, tanto
internos como externos (exportaco). O
Brasil é visto como a “fazenda do mun-

. do”, pais que mais vai contribuir para

atender a demanda crescente por alimen-

tos. Mas nao basta a quantidade produzi- -

da, é essencial qualidade.

Alimento seguro, saudavel, & par-
te da seguranca alimentar. O trabalho do
Ministério da Agricultura mostrou que ar-
roz, feijao trigo, milho, café, amendoim e
castanha do Brasil apresentaram condi-
¢do muito boa quanto a presenca de mi-
crotoxinas, que sao substancias prejudi-
ciais produzidas por fungos que podem
se desenvolver nestes produtos.

Salmonela, microrganismo patogé-
nico que pode causar problemas intesti-
nais, esteve presente em menos de 3%
das amostras de pimenta-do-reino ana-
lisadas. Residuos de cerca de 200 de-
fensivos agricolas foram procurados em
quase 1.000 amostras de alimentos. Ne-
nhuma contaminagao foi encontrada em
abacaxi, alface, banana, batata, café, fei-
jao, limao, soja e tomate.

Numero muito reduzido, dentro dos
padroes internacionais, foram encontra-
dos em arroz, maga, mamao, meldo e
milho. Ha necessidade de maior aten-
¢ao em laranja, manga, morango, pés-
Sego, pimentao, trigo e uva. As inconfor-
midades encontradas podem ser devido
a presenca de residuos acima do limite
maximo permitido ou de defensivos ndo
registrados/autorizados para a cultura.

0 trabalho desenvolvido pelo Mi-
nistério da Agricultura é rastreavel. Os
agricultores que produziram alimentos
com algum problema sdo incluidos em
Programas de Educacéo Sanitéria, visan-
do prepara-los melhor para que incorpo-
rem as boas praticas agricolas e passem
a produzir de acordo com 0s padroes
exigidos.

Este trabalho consistente do Mi-
nistério da Agricultura, que ja vem sen-
do desenvolvido ha trés anos, é uma de-

monstracgao clara de atitude transparente,
pro-ativa, baseada em ciéncia e tecnolo-
gia, que contribui para o reconhecimen-
to da qualidade da producéo vegetal no
Brasil.

Diversos programas, privados e
pablicos, de qualidade da produgao de
alimentos estdo em andamento, como a
producdo integrada, certificagoes, etc. 0
objetivo é fazer com que 0s consumido-
res finais possam adquirir seus alimentos
nos supermercados, varejoes, feiras, en-
tre outros pontos de vendas, despreocu-
pados, confiando que estdo levando ali-
mentos saudaveis para suas residéncias.
Alimentos que contribuem para o aumen-
to da longevidade e da qualidade de vida
de todos.

* José Otavio Menten, Presidente
do Conselho Cientifico para
Agricultura Sustentavel (CCAS),
Eng. Agronomo, Mestre e Doutor
em Agronomia, Pés-Doutorados em
Manejo de Pragas e Biotecnologia,
Professor Associado da USP/ESALQ

Divulgagﬁo




